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Auf 500 gm baut die Gemiisewert
innerstidtisch Hopfen an. In der
wohl grofSten Hopfen-Hochbeet-Plantage
Deutschlands werden regional vier Sorten Hopfen
fiir den Hopfenfiinger hergestellt, dem Craft-Bier der
Bremer Braumanufaktur. Alljdhrlich ernten wir den
Bremer Hopfen noch wie vor 200 Jahren mit der Hand,
als Hopfenzupfer. Auch dieses Jahr méchten wir mit
Euch zusammen zupfen. Auf unserem Grundstiick in
der Bremer Uberseestadt bauen wir zwei heifS begehrte
Hopfensorten der Craft-Bier-Bewegung
an: Chinook und Centennial. Hinzu
kommen unsere Gropelinger Sorten
Cascade und Hallertauer Tradition.

Unter freiem Himmel oder wetterfest
in unserer Strassenbahn und unserem
neuen Gewdchshaus gehen wir dem
geschmacksprigenden Rohstoff auf den Grund.
Markus Freybler, der Brauingenieur der Bremer
Braumanufaktur, schenkt vor Ort sein Bier kostenfrei
fiir alle fleissigen Zupfer*innen aus. Fiir den kleinen
Hunger gibt es eine stirkende Suppe.
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